DELICIEUSE

Rose
DOMAINE LES YEUSES
o Certification: HVE 3 o Appellation: IGP - Cote de Thau
o Terroir: Argilo calcaire o (Cépage: Grenache (100%)

Vinification : Sélection des premiers jus ; egrappage et
maceration pelliculaire pendant environ 10 heures ; apres
un deébourbage par le froid, la fermentation alcoolique
M— ]S;gectue sous controle de temperature aux alentours de

Notes de Dégustation : Robe rose tres claire et brillante;
nez de petits fruits rouges acidules, de pain grille et de
bonbons. La bouche est ronde avec une belle fraicheur

DEL]()“;QSE en finale.
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% = Accords Mets & Vins : Ce vin est idéeal avec les apeéritifs,
s les grillades, la cuisine estivale, les salades de pdtes..
Servir autour de 8°C.
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DELICIEUSE

Rose
DOMAINE LES YEUSES
o Certification: HVE 3 o Appellation : IGP - Cote de Thau
o Terroir: Sandy soil o Varietal : Grenache (100%)

Vinification : Selection of the first juices; destemming and
skin maceration for around 10 hours; after cold settling,

— alcoholic fermentation takes place under temperature
control at around 15°C.

Tasting Notes : Avery light, bright pink colour, with a nose
of tart red berries, toast and sweets. Round on the

DEL'C)IE\?SE palate, with a fresh finish.

QL

=®: ! Food & Wine Pairing : This wine is ideal with aperitifs,
iy = . .
o @E‘ grilled meats, summer dishes, pasta salads, etc. Serve At
] around 8°C.
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