Les Vins Alexander Krossa

C'est la passion du vin, décou-
verte au domaine familial dans les
années 1990, qui a poussé alexan-
der krossa a créer une entreprise
dédiée notamment a la viticul-
ture languedocienne. Véritable
pionnier et visionnaire, alexander
krossa allie compétences tech-
niques et commerciales au ser-
vice des vignerons partenaires.
Sa philosophie : professionnaliser la
relation avec les clients a |'export
en maitrisant les processus tech-
niques, de sélection et d’assem-
blage auprés de ses partenaires.

Domaine Morin Langaran

Dominant le Bassin de Thau et lon-
geant la Via Domitia, le Domaine
Morin Langaran existe depuis 1330
; a cette époque il était la propriété
d'un ordre religieux, l'ordre du
Saint Esprit. Pendant les guerres de
religion, les moines abandonnérent
leurs biens et plusieurs familles en
assurerent successivement |'entre-
tien ; mais c'est Frangois Engarran
qui lui donna son nom en 1595 en
I'acquérant.Le domaine resta dans
la famille Engarran jusqu'en 1652.
A la fin du Premier Empire, la noto-
riété du Picpoul se fait grandis-
sante, la vie et la vigne reprennent
leur essor. En 1896 et 1897, la
famille Despetis représentait le
domaine de Langaran pour le
Picpoul et la Clairette. L'histoire dit
que |"impératrice Eugénie fut
tentée d'acheter cette propriété
comme résidence secondaire. C'est
en 1966 que la famille Morin
devient propriétaire du domaine.
Albert, le pere, transmet son
savoir-faire a ses enfants, qui
apportent un dynamisme nouveau,
afin d’exprimer le terroir fabuleux
du domaine au travers de vins
d’'une grande finesse et d’une belle
minéralité.
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PRODUIT DE FRANCE *

Domaine Morin
Langaran
- Saint Jean Des

Sources -
Merlot Cabernet Sauvignon

Vin de France

Terroir : Argilo Calcaire

Cépages : Merlot, Cabernet
Sauvignon

Vinification : Les raisins sont vini-
fiés séparément. Les cuvaisons
(traditionnelles) durent une ving-
taine de jours en moyenne sous
contrble des températures. Les vins
sont élevés ensuite en cuves.

Dégustation : Ce vin présente des
arémes charmeurs de fruits rouges,
cerises, et de sous bois. La bouche
est sur la méme base aromatique,
avec une belle rondeur et des
tanins tres discrets.

Accords : \Viandes rouges grillées,
cOtelettes d’agneau, charcuterie,
fromages.

Service : 18/20°C
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Les Vins Alexander Krossa

Alexander discovered his passion for
wine in the family vineyard in the
90s. Willing to go further, he
created a company dedicated to Lan-
guedoc wines. As a real pioneer and
visionary man, Alexander Krossa
combines technical and commercial
know-how to the service of partner
winegrowers. His philosophy:
being a professional of foreign cus-
tomer relationship in  controlling
technical process, selection and
blends with his partners.

Domaine Morin Langaran

Located over the Bassin of Thau and
all along the Via Domitia, the
vineyard was created in 1330. It was
the property of a religious order: the
Holy-Spirit order. During the reli-
gious wars, monks abandoned their
properties. Several families took
care of the vineyard but its name
was given by Frangois Engarran in
1595 when he became the owner. By
the end of religious wars, the monks
wanted to get the property back.
Then, started a long justice battle
between Pierre Engarran and the
Holy-Spirit order.

In 1611, Pierre Engarran was
declared official owner of the
vineyard by the Parliament of Tou-
louse. The vineyard then remained in
the Engarran family until 1652. At
the beginning of the 19th century,
Picpoul started to be well known,
vines started growing again. In 1896
and 1897, the Despetis family repre-
sented the Langaran vineyard for
Picpoul and Clairette.

In 1966, the Morin family became
the vineyard’s owner. Albert, the
father, passed on his know-how to
his children, who brought a new
dynamism to express the fabulous
terroir of the estate through wines of
great finesse and minerality.
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PRODUIT DE FRANCE *

Domaine Morin
Langaran
- Saint Jean Des

Sources -
Merlot Cabernet Sauvignon

Vin de France
Soil: Clay and Limestone

Grape Variety : Merlot, Cabernet
Sauvignon

Wine making: The grapes are
vinified separately. The vatting
(traditional) lasts about twenty
days on average under tempera-
ture control. The wines are then
aged in vats.

Wine tasting: This wine presents
charming aromas of red fruits,
cherries, and undergrowth. The
palate has the same aromatic base,
with a nice roundness and very
discreet tannins.

Food match: Grilled red meat,
lamb chops, cold cuts, cheese.

Service : 18/20°C
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