SALIAZAR

Rouge
o Certification: HVE 3 o Appellation : AOP - Languedoc Pezenas
o Terroir: Schistes o (Cépage: Syrah - Grenache

) -

Vinification : Les raisins sont issus de parcelles selection-
nees, A tres petits rendements. Les cepages sont ven-
danges a la main et vinifies en maceration carbonique.

Notes de Dégustation : Une belle robe pourpre intense et
profonde ; un joli nez de fruits noirs, de genievre et de
poivre, d'eucalyptus et de garrigue. La bouche est ample,
charnue, les tanins sont veloutes.

Accords Mets & Vins : Viande rouges, gibiers, fromages.
Servir autour de 10 et 18°C.
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SALIAZAR

Red

o Certification: HVE 3 o Appellation: AOP - Languedoc Pézenas

o Terroir: Schistes o Varietal : Syrah - Grenache
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Vinification : The grapes come from selected plots with
very low vyields. The grape varieties are harvested by
hand and vinified in carbonic maceration.

Tasting Notes : A beautiful deep purple colour; a lovely
nose of black fruits, juniper and pepper, eucalyptus and
garrigue. The palate is full and fleshy, with velvety tan-
nins.

Food & Wine Pairing : Red meat, game, cheeses. Serve at
around 18°C.
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