LE PETIT MEROT

o Certification: HVE 3

Rouge

o Appellation: IGP - Pays d’Oc

o Terroir: Argilo calcaire o (Cépage: Merlot
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Vinification : Les raisins sont egrappes ; ensuite, macera-
tion pelliculaire pendant 20 jours avec remontages regu-
liers ; fermentation sous tempeéerature controlée a environ
28°C ; élevage en cuve pendant prés de 9 mois.

Notes de Dégustation : Belle robe rouge rubis avec un nez

de fruits mUrs. Vin bien equilibre et rond en bouche avec
des tannins doux.

Accords Mets & Vins : Perfect with beef, chicken or with
eastern food. Servir autour de 18°C.



LE PETIT MEROT

Red

o Certification: HVE 3 o Appellation : IGP - Pays d'Oc

o Terroir: Clay and Limestone o Varietal : Merlot

Vinification : Grapes are destemmed: then, skin macera-
tion during 20 days with regular pumping-over ; fermen-
tation under controlled temperature at around 28°C:
ageing in tank during almost 9 months.

Tasting Notes : Nice ruby red robe with a nose of ripe
fruit. Well balanced and round wine in the mouth with
SMOOth tannins.

Food & Wine PPairing : Perfect with beef, chicken or with
eastern food. Serve at between 18°C.
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